
Tek cihazda çok işlev bir arada: Tecnomac Chill Touch 

 

Çok yönlü yeni Tecnomac Chill Touch’ın marifetleri saymakla bitmiyor. Artık onun sayesinde başka hiçbir 

ekipmana ihtiyaç duymadan aşağıdaki işlemleri yapmak mümkün.  

 

                     Şok soğutucu / dondurucu: Gıda işlemede hijyen ve kaliteyi garanti eden en ileri teknoloji 

 

Çözdürme: Isı ve nem kontrollü 

 

Muhafaza: Ürüne göre ayarlanan muhafaza döngüsü  

 

Dondurma: Dondurma imalat sürecine özel işlev 

 

 Kontrollü mayalama: Manuel veya program ile mayalama imkanı 

 

 Düşük ısıda pişirme: Yeni yavaş pişirme işlevi  

 

 

 -40ºC ile +90ºC derece arasında çalıştırabileceğiniz teknoloji harikası bu ekipmanı kullanması da 

çok kolay! 

 

Dilediğiniz ısı ve zamanı programlamak için 7’ büyüklüğündeki geniş dokunmatik ve pratik kontrol paneline 

dokunmanız yeterli. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Yeni Chill Touch serisi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kapasite 10 adet 60x40 tepsi 15 adet 60x40 tepsi 30 adet 60x40 tepsi 

+90°C > 3°C 35kg 65kg 70kg 

+90°C > -18°C 25kg 50kg 55kg 

Ölçüler 840*775*1520mm 840*875*1975mm 840*1255*1975mm 

Güç/ Voltaj 
400 V - 3/50 Hz 

5445 W 
400 V - 3/50 Hz 

7800 W 
400 V - 3/50 Hz 

7800 W 

 

  CT 10.35                                        CT 15.65                                         CT 15.2/70                                          

                  

 


